
ワイン名ワイン名：：

生産者名生産者名：：　　　　Domaine Jean Fournier Domaine Jean Fournier （ドメーヌ（ドメーヌ・・ジャンフルニエ）ジャンフルニエ）

AOCAOC（原産地呼称）（原産地呼称）：：

　　畑　　　畑　：：

栽培面積栽培面積：：

葡萄品種葡萄品種：：

　　色　　　色　：：

樹齢　　樹齢　　：：

畑の位置畑の位置：：

商品番号商品番号：：

ESPRIT DU VIN Inc. ESPRIT DU VIN Inc. 1134Aoto-cho Midori-ku Yokohama-shi 226-0022 JAPON1134Aoto-cho Midori-ku Yokohama-shi 226-0022 JAPON
   TEL 045-937-2775  FAX 045-935-3661  URL:http://www.espritduvin.co.jp   TEL 045-937-2775  FAX 045-935-3661  URL:http://www.espritduvin.co.jp

Fixin 2005Fixin 2005

　　　　　フィクサン　　　　　フィクサン（（19361936以降村名ＡＯＣ）以降村名ＡＯＣ）

LesLes　　PetitsPetits　　CraisCrais　（村名クラス）　（村名クラス）

0.4ha0.4ha　　22区画　区画　

ピノピノ・・ノワールノワール100100％％

赤赤

3535年と年と4545年。年。

東向き、東向き、丘の下部。丘の下部。

アルジロアルジロ・・カリケールカリケール（石灰性粘土質）。（石灰性粘土質）。茶色の土。茶色の土。小石の石灰岩である。小石の石灰岩である。表表

土の下にはとても稀なリアス時代の泥灰土で構成されている。土の下にはとても稀なリアス時代の泥灰土で構成されている。

開花までキュルチュル開花までキュルチュル・・アンテグレアンテグレ（（Culture Culture intégréeintégrée))、、そして残りの季節はそして残りの季節は

キュルチュルキュルチュル・・ビオロジックビオロジック（（Culture biologique)Culture biologique)。。Travail du solTravail du solは、は、 Labour Labour

et griffage et griffage 、、整枝、整枝、コルドンコルドン・・ロワイヤ。ロワイヤ。Ebourgeonnage severeEbourgeonnage severe　３年間、　３年間、

コンポストコンポスト・・ビオロジック以外の肥料は与えていません。ビオロジック以外の肥料は与えていません。

手摘み　手摘み　1212キロ入りの小さな箱を使用した。キロ入りの小さな箱を使用した。

選果は醸造所で行われる。選果は醸造所で行われる。選果は選果は5050％。％。　グラップア　グラップア・・アンティエールアンティエール（（grappegrappe

entiereentiere：：破砕しないで葡萄の実を丸ごと入れること。）破砕しないで葡萄の実を丸ごと入れること。）

醗酵前の低温浸漬醗酵前の低温浸漬66時間。時間。

醗酵の最中にピジャージュをしそしてルモンタージュをします。醗酵の最中にピジャージュをしそしてルモンタージュをします。

1818ヶ月の熟成。ヶ月の熟成。

ゆっくりしたプレス。ゆっくりしたプレス。ジュジュ・・ドド・・グとジュグとジュ・・ドド・・プレスを分ける。プレスを分ける。

1/21/2ミュイミュイ（（600600リットル）リットル）で新樽率で新樽率3030％１年間。％１年間。

　　　　　フィルターをかけた後にビン詰めします。　　　　　フィルターをかけた後にビン詰めします。

1-41731-4173

コメントコメント：：この新しいワインはこの新しいワインはAOCAOCフィクサンに位置する区画から造られています。フィクサンに位置する区画から造られています。このこの

ワインは、ワインは、私たちの、私たちの、コートコート・・ドド・・ニュイの北部のワインニュイの北部のワイン・・シリーズに付け加えられた。シリーズに付け加えられた。

リアス時代の泥灰土で構成された深いテロワールによって非常に特徴付けられている。リアス時代の泥灰土で構成された深いテロワールによって非常に特徴付けられている。

コートコート・・ドド・・ニュイのこの場所でしか知ることの出来ないひとつの土壌のタイプでありニュイのこの場所でしか知ることの出来ないひとつの土壌のタイプであり

ます。ます。この土壌は、この土壌は、ワインにタニックな基調と、ワインにタニックな基調と、力強さ、力強さ、熟成に耐えうる資質を与えか熟成に耐えうる資質を与えか

つ、つ、軽いミントの香りとワイン全体にひろがるカシスのアロマを与えます。軽いミントの香りとワイン全体にひろがるカシスのアロマを与えます。

土壌土壌：：

栽培栽培：：

発酵発酵：：

熟成熟成：：


