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・Domaine Lucie et Auguste LIGNIERドメーヌ・ルシエ・オーギュスト・リニエ  

 

ドメーヌ・ルシエ・オーギュスト・リニエは、モレ・サン・ドニの名門、ドメーヌ・ユベール・リニエの

伝統を引き継ぐドメーヌとして、出発したばかりです。 

 

オーギュストとルシエは、ドメーヌ・ユベール・リニエの孫にあたります。故ロマン（ユベールの息

子）の妻であったケレンが一部遺産（1/3）を引き継ぎ現在ドメーヌを運営しています。 

 

1962 年にワイン造りを開始したユベール・ニリエは、1989 年に、自社元詰めの販売を開始しま

した。当初 40％であった元詰めワイン（他は、ネゴシアンに販売される）は、その後、ローバー

ト・パーカ Jr.などのワイン評論家に高い評価を得て、今日では、フランス国内の三ツ星レストラ

ンには、必ずオンリストされる生産者のひとつとなってます。 

 

このユベールの偉業を引き継ぐべき息子のロマンは、ケレンと結婚し、期待に満ちた人生を歩

み始めました。しかしながら、2004 年に若くして病気によりこの世を去りました。家族・親類のみ

ならず、モレ・サン・ドニの村の人々は深い悲しみを抱きました。その後、ユベールとケレンとの

間で、遺産の分割の話し合いが行われ、ドメーヌ・ルシエ・オーギュスト・リニエが三分の二、ユ

ベールが三分の一を引き継いでいます。2007 年の収穫から、ドメーヌ・ルシエ・オーギュスト・リ

ニエは、本格始動、新設された醸造設備とカーヴにおいて、ワインは生産される見込みです。

2006 年までのワインは、ドメーヌ・ユベール・リニエの元で造られたワインです。 

したがって、2004年から 2006年までのヴィンテージは、二つのドメーヌの名で、同じワインが市

場で販売されるようになります。 

 

（次ページ図参照願います） 
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ワイン造りにおけるマダム・ケレンの思想的な考えは、自然と葡萄、土地の三者は、相互に規

定しあうものであり、その中心に人間（の活動）があるという、人間主義的な考え方の持ち主で

す。人間を中心に置くことにより、必然的にブドウ畑での仕事は、重視されることでしょう。その

結果、品質の良い葡萄が収穫され、この葡萄から素晴らしいワインが生産されることとなるでし

ょう。 

 
ワインのテロワールにおいて、土は、水と微気候、葡萄樹に影響を与え微気候（気候）と

葡萄樹は、相互に影響しあう。それらのファクター全体に影響を与えるのが、栽培家（人

間）の活動に他ならない。 
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ワインの特徴 

Aligoté 2003/Aligoté 2004：元来、アリゴテ種からは、洗練されたされたワインは、作られ

ませんでした。しかし、このドメーヌのワインは、さすがトップ生産者が造るワインと感心させられ

ます。 

FIXIN Blanc 2005 ： やや固めの酸味とミネラルが豊富。果実味の強さも兼ね備え、バラン

スのよい逸品。 

Bourgogne 2004：トップ生産者のブルゴーニュを飲むときいつも感じることだが、その品質は、

村名ワイン（ヴィラージュ・クラス）の高い品質に驚かされる。このワインもまた、例外ではない。 

Gevrey Chambertin 2004：ジュブレ・シャンベルタンは、エキゾチックなスパイスの風味と力を

兼ね備えたワインだが、リニエのワインには、エレガンスな品の良さが加わります。 

Charmes Chambertin 2004：シャルム・シャンベルタンは、ジュブレ村のグラン・クリュのなかで、

もっとも華やかで、開放的な個性をもっています。リニエのシャルムは、この畑の個性を十分に

表現しつつも、ベースの豊かな果実味と旨味が人々を引き付けずにはおかない魅力となって

います。 

Chambolle Musigny 2004：シャンボール・ミュジニーは、石灰質が豊富な為、洗練された気

品あふれるワインが造られますが、リニエのワインには、さらに、チェリーなどのベリーの豊な果

実の風味が加わります。 

Morey Saint Denis Village 2004：北をジュブレ・シャンベルタンに接し、南は、シャンボー

ル・ミュジニーに隣接するモレ・サン・ドニのテロワールは、力強さとフィネスを兼ね備えた個性

のワインが多く産出されます。リニエのモレ・サン・ドニは、ジュブレ・シャンベルタンに比べると

繊細さとフィネスを兼ね備えた女性的なワインです。 

Morey Saint Denis 1er Cru 2004：一級畑のモレ・サン・ドニは、ヴィラージュに比べ、明ら

かに果実味の凝縮感と力強さが加わり、長い余韻がつづきます。 

Morey Saint Denis 1er "Les Chaffots"2004：レ・シャフォは、グラン・クリュのクロ・サン・ド

ニと隣接し、ほぼ同じ標高に位置し、泥灰土と褐色石灰岩の土質からどっしりした重厚なワイン

が造られます。 

Morey Saint Denis 1er "La Riotte" 2004：ラ・ロワッテは、丘陵の下部、グラン・クリュの

下の斜面に位置します。粘土質が豊富で、力強く、長熟のワインが造られられます。 

Clos De La Roche 2004：モレ・サン・ドニのグランクリュのなかで、トップに位置づけられます。

日の差さない森の奥に迷い込んだ時のような、ウッディーで、湿った土や、茸の香りに、スパイ

シーかつやや黒系のベリーの風味に満ちています。このリニエの 04 クロ・ド・ラ・ロッシュは、

2004 年産のブルゴーニュワインの最高峰のひとつに数えあげられるでしょう。 
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